Faire Milieu

Cohabiter, produire et vivre le territoire autrement a Magog
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LE PROJET LOCAL A MAGOG

Le Québec rural traverse une crise silencieuse. La disparition des fermes, I'industrialisation de I'élevage et la
gentrification des campagnes ont rompu les liens qui unissaient autrefois les communautés & leur territoire. A
Magog, le quartier ouvrier des Tisserands en porte les traces: précarité croissante, pression fonciere, perte
des pratiques et des reperes identitaires.

Faire milieu répond a ces enjeux par un dispositif agro-communautaire implanté en bordure de la ville, dans
un paysage champétre marque par I'néritage de I'élevage des Cantons-de-I'Est. Le projet articule une
fromagerie artisanale, une étable bovine, un pavillon pédagogique, des jardins collectifs et une épicerie
solidaire. Ensemble, ces installations forment un systeme ou production, apprentissage et vie communautaire
se nourrissent mutuellement. Lidée centrale est simple. C’est par la pratique quotidienne du territoire;

soigner I'animal, cultiver, transformer, partager, que I'nabitant se réancre a son milieu. L'habitant benévole

du quartier des Tisserands y trouve un parcours progressif, guide par des experts locaux, qui le mene de
I'observation passive a la participation active a la transformation du territoire. Le fruit de son travail revient a sa
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communaute, via I'épicerie solidaire et la banque alimentaire locale.

Faire milieu, c’est offrir a une communaute fragilisée les moyens concrets de redevenir habitante de son
territoire; par le soin, le collectif et la relation renouvelée au vivant.

- ————— - ————— - ——————— @ —

Ferme et fromagerie

Pavillon pédagogique

Centre communautaire

Pavillons gontemplatifs

— Chemin local et bénévole

©/

;. ~
M cohésion N
sociale ~

partenaires
mMunicipaux

o

culture m
locale

) dons

alimentaires =

AL

alternative

1. Terrasse 11. Aire d'alimentation 21. Salle pédagogique (enfants)
2. Boutique 12. Enclos 22. Enclos pédagogique

3. Salle des employeés/bénevoles 13. Bureau / administration 23. Jardins pédagogiques

4, Salle d'affinage 14, Salle d'observation 24, Salle de formation

5. Atelier de production 15. Aire d'attente 25. Parcours piéton

6. Local de pasteurisation 16. Are de traite 20. Ruisseau

7. Salle de réception/expéedition 17. Enclos d’exercice 27. Chemin de service

8. Quai de déchargement 18. Réservoir a lisier 28. Stationnement

9. Batiment de stockage 19. Parcelles productives 29. Rampe d'entrée

10. Monte-balle 20. Serre pédagogique 30. Ch. d'Ayers CIiff
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- Y LA FERME LA COMMUNAUTE
L PHASE 1 PHASE 3
S Ftable, laiterie et fromagerie artisanale oU Epicerie, cuisines et café solidaires structurent un
R AL 8O, T O ) A -y professionnels, bénévoles et animaux cohabitent systeme alimentaire alternatif ancré dans la vie
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\« , Serre, jardin et enclos accueillent habitants et Sentiers et haltes contemplatives reliant le
| scolaires pour un apprentissage pratiqgue du soin quartier au territoire agricole, offrant un acces
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LA FROMAGERIE

Coeur productif et économique du projet,
la fromagerie abrite la transformation
laitiere et la vente directe. Son parcours
public leve le voile sur les processus de
falorication, faisant de la production un
acte visible et partage.

L’ETABLE

Lieu de cohabitation entre 'numain et
'animal, I'étable structure le quotidien
des bénévoles et des professionnels
autour du soin au troupeau. C'est ici que
la médiance s'active concretement, par
le geste répéte du sain.

~sxue

illll = *®

LA CLASSE

Espace de transmission des savoirs
agricoles et territoriaux, la classe accueille
habitants et groupes scolaires sous la
supervision d'experts locaux. Elle amorce
la reconnexion de la communauté a ses
pratiques identitaires.
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Serre pedagogigue

LA SERRE

Entre production maraichere et

pédagogie, la serre permet une pratique _/ M
du territoire accessible & tous, toute <4
'année. Elle incarme la dimension

participative du projet, offrant un

premier pas vers lautonomie alimentaire
collective.
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